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nem Milliarden-Komplex (Gr Shopping, Daning und Kaler, ha
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situation kann der Vorhang beissite geschoben werden, um dic

von Designer Tony Chi beabsichtigre Pazza-Atmosphire hereu

stellen, der sich Besucher von Bar, Restaurant und Sommer

terrasse begegnen. Vom Ks mzept Uber das Design bis hin zur Na
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Barmanaper Victar Folie edklire. Er selbst stamme aus Ghana

wnd war bereinz in einer Reihe inter pomaler Hotels ting. Bei
den Bicren filhre er die Nationalmarken Asahi und Kinn sowie
internatnonal bekanmie Marken, Beliebt ist Wein, der in cincm

1.500 Flaschen umfssenden Weinschrank im Restaurant ausge

sl wird. "\-|'-i'.fi:-|'| reiter in der I'.;‘E\‘,g'g'all'lﬂ sizwd die Cockrails, die
ausschliefilich mit frischen Produkien hergestelln werden wie
bt der Martini und Mogito-Selection mit ihren frischen Erdbec

ren., Phrsichen, Maracuja, Mangos, Kiwis und Apleln. Signature
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und Bloody Mary Mix. Wer Hunger verspiirn, hai dic Wahl unrer

Bloody Mary™ aus Absodut Tomatensali

Dumplings vom Restaurant JChinaroom™ oder Snacks, Salaten

wnd dem Oak Door Burger®.
Skybar, schottischer Whisky
und Sternekiche

In den oberen Fragen eines Kenzo Tanges-Hochhauses nahe
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fandschaft mit japanschen Spezaliviwnrestaurams, Sakebars,

Bierhallen und Massagesalons liepr das Park Hyvare, Kann das

Schwesterhotel in Rappongi mit Stars und Sternchen punkien,
I & !

s0 war das noble Park Hyatt dber Jahre hinweg das Dvamizil fir

Filmgriien, Unsterblichkeit hat es erreicht durch Sofia Coppo
las Film _Lost in Translation®, einer Hommage an die japanische
Hauptstadt mit Bill Murray in der Haupteolle, der i Film e
nen Grafiteil seiner £et beim Whisky in der MNew York Bar and

Cerill® verbrachte, Dig Designerbar mit ihrem Aushlick aus dem

52 Stowkwerk und Live Jaze-Musik st auch fir Esnheimische ¢
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Apropos Whisky: 200 verschicdene Sorten Whiskey in geplleg
ter, schottisch inspirierter Atmusphiire kénnen Besucher in der

Bar Highlander™ im Sikdiigel des legendiren Hotel Okura

nielen, Fish & Chips inklusive. Wie in anderen Metropolen ist
es dem Mandarin Oriental auch in Tokio gelungen. miv seimer
schicken Mandarin Bar® ganz vomn in der Glistegunst zu lan
den und einem Stadeviertel mit Bilrohaus-Atmosphire Klasse
au verleiben. An der mit einem Stern ausgezeichneten Tapas
Melecubar Bar®™ mit ganzen acht Sitzpliveen bereiten Kiche in

ewei Stunden M Kostlichkeiten der molekularer Kikche zu

Tokyo Nightlife

Tokio ist alles: Eine Sci-Fi-Welt mit irrwiatzig schiellem Tempe,
bunt, westlich und laur. Puglesch exstiert aber auch eine ande-

re, von rraditioncllen Werten geprigte Wele, dae dewtlich ruhi-

ger und langsamer st Den Japanern gelingt es, beide Welten

Drinks alz010 )] 109



Schottische Atmosphire in des Bar
=Highlander” im legendaren Hotel Okura

wugleich zu beben: Traditionelle Beliuche und Riten werden mit
Begeisterung zelebriert, withrend man gleichzeitig der nevesten
Technik huldigt, sich mit inernationalen Markenprodukten
schmidickr sowse die westliche Kibche und Mcl Wonald™s Liche.

Eine typlsch japanische Kneipe ist das Jlzakava®, in dem Bier,
Sake und eine Auswahl an japansschen Gerichten angeboten
werdem, Dhe prakuschen Bilderspeisekarten helfen Tourtsten,
sich purechtzufinden, Da Japaner Oblicherweise ciwas essen,
wenin sie Alkohol trinken, gibt e in vielen Lokalen cine Klei
nigheit vorweg, sobald man Platz genommen hat. Neben dicsen
bodenseiindigen Lokalen fir jeden Tag gibt o5 alle Arten von
Ronzepten: von grollen Bierhallen dber schrille Szenelokale for
panz junges Publikum bis hin 2u kleinen Themenbars. Fine Be
sonderhet and Hestessenbars, die e nach Tageseeit unterschicd-
liche Preise [r ihr Entertainment verlangen, An groflen Tafeln
sind diese Preisstatfeln von aufen gur sichtbar an der Hausfrom
angebrachr, um Mrpp \-.lr.-';ilwu).;:-:l, denm der Besuch isr kein
ganz predswertes Vergnlgen, Was diese Bars an Reizen bicten, st
sehr unterschacdlich und kann weit Gber dic Planderei mie der

charmanten Hostess beim Getrank hinausgehen. Auf ein kos-
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Die Mandarin Bar®™ 1) und die Tapas Molecular Bar® im Mandarin Orlental,
In betzterer werden Highlights der molekularen Kbche zubersitet

muopclitieches Publikum eeifft man in den Hotelbars, dic whe die
Hotelrestavrants einen wichrigen Plare im gesellschaftlichen

Lehen der Japaner cinnehmen

Profil

Loescation: The Oak Door Bar
Cirand Hyatt Tokyo
- 103 I{nl_'npn_'un_f_w_q
Minato-Ku, Tokyo
10032 [apan
www. tekye.gramd hvatt.com
[h—'!ngm_-r: Tony Chi
Betreiber: Hvatt Hotels Corporation
Flache: S0 !
Ertdfnung: I8, April 2003

gefithin sowie Gber hundert  geiragrer Vortragsredner. Auf

Eongepte entwickelt und um-  unterhaltsame Weise ninumi
geserzt. Den Marktiiberhlick
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e seine Aubirer mir auf Ent
aktuelle Informationen  deckungstouren in dic Metro-
iber Innovationen und Ent-  polen dieser Wele, wo Tremnds
wicklungen verschafft er sach  gemacht und zukunfiswersen-
dureh weltweite Vor-Ort-Re-
cherchen.
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