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.Man muss mit sich selbst gliicklich sein*

Appler trifft den erfolgreichen Frankfurter Gastronom und Buchautor Pierre Nierhaus |

Von Dr. Jacqueline Kempfer

Frankfurt. Seit zwanzig Jahren ist
Pierre Nierhaus eine feste GroBe in
Frankfurts Gastronomie-Szene. Mit
dem Café au Lait in Bockenheim fing
einst alles an. Danach folgten zahlrei- |
che weitere sogenannte In-Lokale un- |
ter seiner Leitung.

Bis zum Jahr 2000 waren es ins-
gesamt 13 Betriebe, die der smarte
»Zugereiste” aus Diisseldorf in der
Mammetropole sein Eigen nannte. Ub-
rig geblieben ist davon heute noch das |
legendére ,NYC* in Sachsenhausen -
ein sogenannter ,,Gasual“-Betrieb, bei
dem die Qualitdt und der Service
stimmt, die Preise aber absolut im
* Rahmen liegen. Dass das NYC auch
heute noch so beliebt ist, obwohl die
Konkurrenz in Frankfurt sténdig
wachst, ist nicht weiter
verwunderlich.  Denn
schlieBlich ist Be-
treiber Pierre Nier-
haus in .Sachen
Trends immer am
Puls der Zeit. Zehn
Mal pro Jahr reist er
in dieser Mission
rund um den Glo-
bus, um das Neueste
vom Neuesten in-der 5
Gastronomieszene aufzustobern. Im L

tronomie und Hotellerie, die der Wahl-

frankfurter als ,Hospitality Consul-
tant” in Sachen Gastronomie-Trends
berét.

Neben New York und Las Vegas ge-
horen besonders Asien und Dubai zu
den bevorzugten Reisezielen. Da
sein Rat und vor allem seine Erfahrung

in Sachen Gastronomie immer mehr

nachgefragt wurden, hat Nierhaus jetzt
kurzerhand ein Buch geschrieben, das
sich unter dem vielversprechenden Ti-
tel ,Reich in der Gastronomie“ vor al-
lem mit der Konzeption, dem Marketing
und den verschiedenen Erfolgsfaktoren

meinsam mit Co-Autor Jean-George
Ploner hat Pierre Nierhaus insgesamt
zwei Jahre an diesen Strategien fiir die
Zukunft gearbeitet und Kapitel fiir Ka-
pitel selbst geschrieben. Dass er nicht
nur als Gastronom {iberaus erfolgreich,

sondern auch als Ideengeber sehr ge- |
fragt ist, beweisen seine renomierten
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| " innerhalb der Branche beschiftigt. Ge- |

Kunden wie zum Beispiel Lufthansa
und Fraport, die sich auch immer wie-

der durch Vortréige von Pierre Nierhaus
schulen und in die Geheimnisse des Er-

folges in der Gastronomie einfiihren

lassen. Doch bei allen Theorien und

Strategien ist nach Nierhaus' Ansicht '
vor allem eines wichtig, um langfristig

in dieser hartumkéimpften Branche er- |
folgreich sein zu konnen: ,Man muss

Schlepptau dabei hat er meistens Wir trafen den Frankfurter Erfolgsgastronom und Buchautor Plerre Nier- mit sich setbst-gliicklich werden und i
hochkardtige Kunden aus -der Gas- haus im Hilton Hotel in Frankfurt. Foto: Kempfer voll hinter seinem Konzept stehen®.



