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Shanghai ist auf dem besten Weee,
das New York Asiens zu werden.
Die  17-Millionen-Stadt steht  fur
Modernitiat  und  Dynamik,  fir
Pracht und Opulenz. Nirgendwo
sonst in China blithen und gedei-
hen Kreativitdt und  Innovation
besser als hier, Und stoBen auf ein
Millionenpuhblikum, das hungrig
ist nach Erlebnis und Sensation,
nach einem Leben aul der Ober-

Konkurrent aus Hongkong diesen
Titel haolte. Geblichen sind sehr
gute, klar positionierte  uned
designstarke Hotelrestaurants und
Skybars mit  atemberaubendem
Blick oft hunderte von Metern
oberhalb des Hausermeors.

Rereits in der Glanzzeit des letzten
Jahrhunderts gall der Bund als
dontrum von Clegan: und Deka-

PRACHTIGER UND OPULENTER DENN JE IST
SHANGHALI IN DIE HITLISTE DER MEGA-METRO-
POLEN ZURUCKGEKEHRT. ULTIMATIVER TREFF-
PUNKT DER SOCIETY IST DIE UFERPROMENADE
THE BUND. HIER GIBT ES NUR EIN MOTTO:

SIMPLY THE BEST.

holspur. Die Zeiten wiederholen
sich, wenn auch im groferen Mag-
stab als Iriher. Denn Shanghai
war schon immer anders als doer
Rest des groBen Reiches: offen,
international  und lebenslustig.
Seefahrer legten auf der Suche
nach  Unterhaltung, Essen und
Trinken am Taften an, withrend
Briten und Franzosen ihre Kultur
aus der Heimal importierten. Vor
allem der franztsische Cinfluss
auf die Architektur und die Esskul-
tur pragen Shanghai bis heute.
Den eleeganten Deco-Gebauden an
der Uterpromenade The Bund und
dem  lebensfrohen,  sinnlichen
SavoirVivre mit Calés, Heslaw-
rants, Bars und Nachtelubs ver-
dankte Shanghai den Titel Paris
des Ostens™ wihrend der Golde-
nen 20er Jahre des letzten Jahr-
hunderts. Von den nachfolgenden
Umhbriichen erhalte sich die Stadt
schnell. Wahrend das groBe Land
noch das Grau der Kommunismus-
Tristesse trug, hatte sich am Bund
bereits eine schillernde Gastrono-
micseene clablierl, Pir die Expo
2000 wurden riesige Mengen an
Kapital in die Metropole gepumpt.
Unzahlige Wolkenkratzer schos-
sen in die Hihe, die Shanghai den
Ruf einer vertikalen Metropole®
einbrachten und dem  Stadtteil
Pudong die hochste Wolkenkrat-
zerdichte weltweit. Fine Zeitlang
waren hier die hichsten Hotels
der Well zu linden, bis sich ein
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denz. Auch heute gilt: Wer echten
Luxus sucht, der geht an den
Bund. Hier sind sie alle wie aul
einer Perlenschnor aulgereibt: dice
prachtigsten Hotels, dic Nobelmar-
ken aus Mode und Lifestyle in den
unteren Etagen der aulwindig res-
taurierten Art-Deco-Gebiude, dar-
ilber die hesten Restaurants, Rars
und Clubs, Thre Giste sind die
newen reichen Chinesen uned die
vielen Expats. Doch auch abseits
der Vorzeigemeile gibt es Crfoles-
konzepte und spannende individu-
elle Bars und Restaurants zu enl-
decken.  Belichte  Ausgehviertel
sind das ehemalige French Con-
cession und Xintiandi mit Hausern
im traditionellen Stil. Nicht zu ver-
gessen die Systemer: Neben den
internationalen sind es vor allem
die asialischen Past-Casual-Mar-
ken, die das Bild der Foodeourts in
den Shoppingmalls prigen. Dane-
ben steht Shanghai aber auch ir
die bunte Vielfalt der Strafenki-
che, dem Vorliufer der derzeit
angesagten Foodtrucks und mobi-
len Marktstiande. Insgesamt eine
sehr vielseitige, sich rasch verdn-
dernde Szene, die den Vorteil
eines noch wenig reglementierten
Markltes genicBl. Wo sonsl wine
varstellbar, dass um das DJ-Palt
eine  Gasleitung  Tihrt, aus der
unter Regie des D) sum Rhythmus
der Musik Fliammen schlagen? In
Shanghai gesehen im Hotspot
JBar Rouze”, ¥
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CLUBS UMD BARS
MIT BESTEN AUSSICHTEN

Sl cler Ertiftnung vor sieben Joh-
ron st dhie Har Bougo™ sam foand 1H
der ungekrinte Lebling der schi
cken Ausgehszene. Lhee Pluspunk
te: Ihiza-Tartystimmune, cine der
achimsten Termassen, die besten
115 s allor Welt und iin perfek
ter Mix aus Shanghai und Pronch
Style. Die viellach preisgekronte
Bair st Benchmark [Or alle Konzep-
te im geholenen Clubsegment

Has MINT, einer der Top-Clihs
il Mesmbaep-Romveepl, bsfindiel sich
im 24 Stock des Minttowers in
Bund-Nihe, Der Mix aus Restau
rint (Gl Pasion Coisime], Cock
timl Bar, Nighlelulb und Terrasse
beeindruckl mit einer 360%Rund
umsicht aus riesioen ensterfmon-
e, sieben Meter hohen Decken
unmd cinem coolen Design il
unverputzten Stenwanden, dunk
e Mohiliir aus Indonesien, ch

nesischen Holzschnitzersieon mml
Swarmwvski-Kronleochterm. Michl e
vergessen dus 17 Meler lanee Hap
fischbwcken im Eingangsbercich
Erlehenswert sind die Themen-
ibende wie DAL Whate  Afkaire,
Enchanted”, Black Swon™ wiml
Firsl Class™ 51 Privisen  fiher-
sehiitte] wa als JClab of thi Yeoar™
umed Hest Member Club®, aehort
divs MINT™ 2u den Top 3 Cluls
weltweit im Vierkaul! von Dom Pen
enon Cluompagmer, AL die Sehirze
ans der Well der Weine, Fdelcham:
pavner ikl Spintuesen sind auch
im online Shop  Minteellurs® zu
erstehen,  Interessant ist das
Finamzierungskongept: Die Anledle

halten 500 Grimdunesmitelioder,
lesnmt aneesehenes aid erfole-
moiche Porsdnlichkeilen. Griimder
umel CEO der Cruppe isl der Aust-

rilier Alistiir Paton.

Ml House Musie, Hish-Tech-Multi-
“‘.l"liil il |'i| B st e-

sihien deshalby  hochlexiblen
Design hat sich das JZeal” am
South Bund 22 als Party- und
Eventlocation etabliert. Auch hier
geehit michts ohne Aussicht and Ter
risse, divses Mal Sea-inspirier

il Bapmibs

‘nlautstellen far die Upper Clioss
zum Reloxen aul Termissen owith o



view™ sind M on the Bund®, die
Glamonr Bar® und dos Voe” im
Hyatt on the Bund. Die Fans von
M oon the Bund” (M wie Michelle)
belohnt die australische Gastrono-
min Michelle Garmaul mit cinem
kemstant hohen Niveaw in Kiche

und sService aul Stockwerk sielwn
von Five on the Bund. Eine Etage
darunter, aut Ehene sechs, st die
Glamour Bar” der wleale Platz Hir
den Sundowner, den Aler-Dinges
Deink oder fir den Starter in die
aufregende Clubnacht, [as Hyah
o the Bund gt als erste Adresse
fir Liehhaber sowohl von Cham

pagner und edlen Weinen als
knuspriger Ente. Die Bar hat ein
sehir modernes Design, das Schick
mit Livingroom-Atmosphiare ver
bincheel. Holz wnd warme Farlwn
dominieren, der Weln wird vom
Entrde s in die Innenrdawme in
Syene geselzl Das Vue® sl oin
angesagter Treflpunkt after work”
oder macrh  cinem ausgichigen
Sonntagshrunch, Vom Barbereich
goht's hinnul aul den Level 33 mil
sonnenbiegen, Whirlpool und Live
13, Wer sich abseits vom Bund aud
Entdeckungsreise hegibl, der wird
bei den Skybars i den groben
interpationalen Kettephotels  in
Pudong fandie, 208, der Bar Cloud
O ym Grand Hyvatt im immao Buil-
ding, dom schinsten Wolkenkrat-

zer Shanghais. Ein Insidertipp ist
die Jennel Lounge” westlich dies
Zentrums mit vielen selbst krejer-
ten Drinks wie dem Fennel Cooler
aus Absinth, Aplel-, Ananas- und
Aitronensalt, Comtreaw,  Dwenlt
und frischem Penchel

DINMER DE LUXE

Weenn es ums Essen gehl, st M.
£ Mrs. Bund” das Nonplusulten
star dieser ;modern Irench eate-
ry" ist die Kuche von Paul Pairel
Klassischie [ranzosische Genichle
in moderner Zubereitung und mit
Witz interpretiert. Sienatune dish
ist die Lemon £ Lemon Garte. P
Aufsehen sorgl die Thunfisch-
mousse als Amuse Bouche, s
vierh in einer Dose mil Ball s lee
ogenem Deckel, s schicks Res-
taurant in Rot- und Schwarzlinen
hiat  das  Late-Mghl-Dining  in
Shanghai elablierl: Essen st bis 4
Lihr moregens moglich. Bemerkens-
wirl s, dass der Location ob 27
Ithr  eine  Metamorphose  sum
Nachtelub gelingl. Die groBen Bss
tische werden  beiseite geriickt
unil #s ist Party angesact. Intern
ool wind Paul Pairet hichste
Anerkenmang  gezolll Im Miele
Guide 2011012, cinem Gourmetgui-
te ausschlieBlich fir Asien, hot s
sich mit minem siehten Plate als

;
slorin
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Mt lempnn Hidahae
aul den Bund wnd das Wolkenkrat-
zermeer in Pudong hal man vom

L0 Ceptory Avenue®, dem Res-

lendien Blick as 42

ar-Hereich aul den Ebe
im rark Hyatl aul

smeite, Sarmtliche

ranils et e K hie aul
Amildente

hohem  Niveaw,  das

redcht von lissig bis elegant.
Nas japanis estiurint JShin-
tori” hat mid seinem minimalist
B wn] doen Betoman-
ruction Laok nich
elyrachi Die Hiowptrolle
in tithnlichen R r
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e i Theater aud mehreren Ele-
ol Tred T li -
kitchen wnd de anderen Gista
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Zmmern  Bluetooth-Keyboards
und ein digitales Steuerungstool
fiir simtliche Funktionalititen. m
Waldor! erlebt die Long Bar” des
berihmien Shanghai Clubs eine
Wiedergeburt, Mil 34 Metern war
gie in den Jahren um 1910 die
lineste Har Asiens, Heute wenden
hier Cocktails und Waldorl Astoria-
Klassiker in der Originaloolerei-
lung sowie Promium Single Mall
Whiskevs und Zigarren alferier,
Fine weitere Long Bar von heachi-
lichen 32 Metern Linge mit einer
sohr grofien Auswahl an offenen
Weinen und Champagnern befin-
det sich im Stadtzentrum im Desi-
gnhotel JThe Puli®, Shanghais ers-
tem Urban Resort Concept.

Gegeniber dem Bund, aul der
anderen  Flussseite,  liegt  das
Jairmont Peace Holel® Inoden
1220ern war das Peace Hotel Trell-

punki der Society, die Bar genoss
einen legendiren Bul wesen ihrer
wilden Partys und heifen Jazz-
bands. Nach langer Schliefiune ist
das komplet renovierte Hotel im
Fridthling 20011 in altem Glang awl-
erstanden, Als Reminiszen: an die
Vergangenheit gibt s eine hotelei-
gene Jazzhand aus betagten Musi-
kern, die den Saal sum Swingen
bringen.

Ein kreatives Publikum ziehl der
newe Star der Hotelszene, das
SSwateh Art Peace Hotel® an.
Unter der Fahrung der Swatch
Group wurde im friheren Palacoe
Hotel ein einzigartiges Konzept
verwirklicht: ein Ladenberaich mit
sinem Holel und Wohnaleliers, in
denen Kunstler aus der gangen
Well fur einen Zeitraum van bis zu
sechs Monaten leben und arbei-
len Der Holelbereich beslehl aus
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drei Suiten und vier Zimmern,
jeddes einem Thema zugeordnel.
Die Nachfroge nach dem Zusam-
menleben mit den Kinstlern st
enonm, die Reservierung  erfolst
ausschlicBlich Gber cine Wartelis-
te, Die Gastronomie ist im sechs-
ten Stock angesiedelt und bedient
auch die apulente Dachterrasse.
s panasiatische  Koneepl
Shook!” wurde von Kuala Lum-
prur nach Shanghai geholt

Komplett dem Thema Nachhaltie-
keit verschricben hat sich das
JAURBK Hotel* nahe French Con-
cession. Das Hotel ist CO2-peutral
aus recyeltem Material der Begion
errichiel, Das Design: ein urbaner
Mix  aus  Ursprindglichkeit  wnd
Coolness, der el Touristen und
Locals ankomimt.

Essen und laufen: Wer mil
Fierre Nierhaus unierwegs ist
nimmit die Stadt mit allen
Sinnen wahr, Seil den
nevnziger fatiren hal sich
Pierre Nierhaus als Experte fir
Trends und Innovationen in
dor infermaticnalen Gastrono-
mie einen Nomen gemachl
Regelmiifie veranstaltel er
Trendtouren fiir Profis aus
allen Bereichen der Foodser-
vice- und Hospitality-Indusirie
in die spannendsten

Met e der Well [Ne
Trendreise nach Shanchai
finelet voun

15, his 1112002 stall, Infos
wirter www.nicrhans.com




