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DER FRANKFURTER EXPERTE FUR TRENDS UND INNOVA-

TIONEN IN DER WELTWEITEN GASTRONOMIE, PRASENTIERT SHANGHAI, DAS
CHINESISCHE EPIZENTRUM VON LUXUS UND URBANEM LIFESTYLE

ICHTS UND NIEMAND KANN SHANGHAI AUF SEINEM WEG ZUR
UMMER 1IN ASIEN AUFHALTEN. Die 17 Millionen-Stadt spriiht
ur so vor Energie und Dynamik. Der ultimative Kick kam
1it der Expo 2010, als enormes Kapital in Stadt gepumpt

urde und simtliche Prestigemarken sich einen Platz auf

iesem rasant wachsenden Markt sicherten. Sichtbarer Aus-
ruck dieses Strebens an die Spitze ist die atemberaubende
kyline des Geschiiftsviertels Pudongs.

Hier im Business District mischt die Hotelgruppe Hyaut
riiftig mit. Das Grand Hyatt mit seiner berithmten Bar Cloud 9
it im Jinmao Building, dem schiinsten Walkenkratzer Shang-
ais, angesiedelt. Gleich daneben residiert das Park Hyau
uf den Stockwerken 79 bis 93 des Shanghai World Finan-
ial Centre. Uber die Kiichen in den Restaurants des Hotels,

darunter das 100 Century Avenue, herrscht der Osterreicher
Gerhard Passrugger. Erst im November 2011 hatte er den
Prestigeevent Masters of Food & Wine" organisiert, der
jiihrlich in einem Haus der Marke Park Hyatt durchgefiihrt
wird und zum ersten in China stattfand, Stargiiste waren
Alain Ducasse und Master Sommelier Gérard Basset. Der
Erfolg war so enorm, dass vom 22, bis 24, November 2012
ein zweites Masters of Food and Wine” Festival angesetat
ist, dieses Mal unter dem Motto Elsass. Die Ehre geben sich
3-Sterne Koch Mare Haeberlin von der legendiiren Auberge
de L'l in Alsace, Frankreichs jiingster 2-Sterne-Koch Nico-
las Stamm (la Fourchette des Ducs), Chocolatier Christophe
Meyer und Sommelier Serge Dubs sowie die Master Chefs
aus den Schwesterhotels in Hongkong und Ningbo,
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slamour Bar

E HOTSPOTS AM BUND

ie Skvline in Pudong prign Shanghais neues lmage als verti-
le Stade”. Aul der anderen Seite des Huangpo Flusses ist der
md zu finden, die andere Vorzeigemeile, die in der
ler Jahren des letzten Jahrhunderts der Hafenstadt den Rul als
‘aris des Ostens” einbrachte. Heute sind Luxus und Dekadenz
[reff
ety, Hier wird geshoppt. gelebt und gefeiert. Im
ude helinden sich die

gnern und Luxuslabel

Goldenen

riickgekehrt und machen den Bund zum ultimativen
mkr der So
dgeschoss der prachtigen Art-Deco
llen Boutiquen und Stores von De aus
ler Welt, in den oberen Etagen und auf den Dachterrassen sind
e schicken Restaurants, Bars und Clubs #u finden, Das Publi-
t eine Mischung aus gut situierten Chinesen, Expats und
:suchern aus aller Welt.
Ungekronter Liebling der schicken Upper Class ist Mr. & Mrs,
ind. Exzellente kreative Kiiche (bis vier Uhr morgens), hoher

then und Gesehenwerden-Faktor, all dies in einer clubihnli-

Bar Rouge

chen Atmosph Der Starkoch Paul Pairvet bezeichnet sein Lokal
mit nonchalanter Untertreibung als modern french eatery”. Dic
Foodkritiker bescheinigen dem Franz Innovation und Witz
iture dish ist die Lem-

bei der Zubereitung seiner Gerichte. £

on & Lemon tarte. Fiir Aulsehen sorgte die Thunbischmousse als
Amuse Bouche, serviert in einer Dose mit halb aufgerogenem
Deckel. Das Des

hwarztiine, golle Tische und hohe Stiihle.

ign ist schick: Kriflige Farben, viele Rot- und
Mr. & Mrs. Bund
hat es in die Toprankings geschafft: Platz sieben als einziges
'::l‘l.il'lgi'lnllt1:_'-."ﬂ_" Restaurant im Miele Guide 2011712 und der Neu-
einsticg der St. Pellegrino Liste der besten Restaurants weltweit,

angesagt sind in Shanghai Locatons with a view™. Zu
en zihlen das M on the Bund, die Glamour Bar
und das Vue im Hyatt on the Bund. Das M on the Bund un-
ter der Leitung von Michelle Garnaut war heim Comeback der
Prachtstralie vor einigen Jahren als eines der ersten Bestaurants

den Topad




Mr, & Mrs, Bund

mit dabei und genielit bis heute mit seiner westlich-australischen
Kiiche den allerhesten Ruf, Das Hyate on the Bund gilt als erste
Adlres
Weinen als auch fiir Licbhaber knuspriger Ente, Das Hotel hat

sowohl fir die Liebhaber von C|'|'rm|]‘.lug|1:_'r und edlen

ine eigene Entenzucht und die Mitarbeiter pllegen cinen un-

ithertroffenen Service, bei dem bereits bei der Tischreservierung
der Zeilpunkt vereinbart wird, wann die Ente serviert werden
soll. Die dazugehirende Vue-Bar ist schick mit Livi om-Am-
biente, viel Holz und warmen Farben. Eine Treppe fithrt hinaul
zum Level 33 mit Etlni:vnhcpg_'n. Live hi tind 1"'."Ihilipnh].

Zum Feiern geht man in Shanghai in dic Bar Rouge und das
MINT. Beide Locations liefern sich seit Jahren einen konstan-
ten Wettbewerh um den Titel als bester Club. Mit DJs aus alle
Welt und ihrem Mix aus Shanghai und French Style ist die Bar
Rouge einer der besten Clubs in Asien, Das MINT bietet seinen

edern cine exklusive Location wum Feiern unter Gleich-
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Shook! im Swatch Art Peace Hotel

gesinnten. Das Interieur ist ein cooler Mix aus Europa und Asien,

Spektakulir sind die Glasfront mit 360 Grad-Fernsicht und das
17 Meter lange Becken mit 20 Haien im Eingangshereich.

Ein kreatives Publikum zieht der newe Star der Hotelszene an,
dis Swatch Art Peace Hotel an. Unter der Fithrung der Swatch
rtiges Kon-
d Wohn

Ateliers, in denen Kinstler aus der ganzen Welt fir einen

Group wurde im [riheren Palace Hotel ein eir
zept verwirklicht: ein Ladenbereich mit einem Hotel u
Zeitraum von his 2u sechs Monaten leben und arbeiten. Die Ho-

te wohnen in einer van sieben Themensuiten. Als Hotspot
hat sich die Gastronomie im sechsten Stock mit der opulenten
Dachterrasse etabliert. Hierfiir haben die Macher eigens aus
Kuala Lumpur das pan-asiatische Konzept Shook! nach Shanghai
geholt.

Vue-Bar
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h sonst mischen Konzepte aus Nachbarlindern die Szene
Der Erfolg von Crystal Jade aus Singapur beruht auf der
bination von Design und einer exzellenten kantonesischen
he. Favoriten auf der Speisekarte sind der knusprige Schwei-
auch, Shrimp Dumplings und Mangn-Pudding Flagship
e ist das Lokal in Xintiandi. Auch Din Tai Fung, die beste
z2sse fir Dumplings, wurde importiert. Die Premium-Marke
it aus Taiwan. Die Restaurants mit ihren hiubg iiber 30
hen in der offenen Kiiche sind iiberwiegend in Shopping
Is zu finden, Wer sich umschaut, der findet auch abseits der
cigemeile viel au entdecken: das Ausgehviertel Xintiandi mit
tquen, Bars und Restaurants in Hiusern mit typischer Ar
htur, das ehemalige French Concession, das urspriinglich
ztisische Quartier mit eher Eissiper Gastronomie; grobe Malls
vielseitigen Foodcourts, dazwischen itberall die Strallen

wen und Foodstalls

Shirtori Mull Il, French Concession Guartier

PIERRE NIERHAUS

Seit den neunziger Jahren hat sich Pierre Nierhaus als Experte fior Trends in der interna-
tionalen Gastronomie einen Namen gemacht. Sein Schwerpurkt liegt auf dem Erkennen
und der Implementierung von Innovaticnen in Untemehmen fiir eine effcigreiche Zukuni,
Fierre Nierhaus hat rund 100 Konzepte entwickelt und selbst drelzehn Gastronomie-
betrigbe allein und mit Partnern gefihrt. Regelméfig veranstaltet er Trendtouren for
Profis aus allen Bersichen der Foodservice und Hospitality Industrie in die spannendsten
Metropolen der Wett. Die Trendreise nach Shanghai findet vom 15. bis 19.11.2012 statt.
www.nierhaus.com




Singapore Airlines:

EINE NEUE
DIMENSION DES
REISENS

Entdecken Sie an Bord der Singapore Airlines A380 die
Faszination des Fliegens neu. Den exklusiven Komfort der
A3B0 kiinnen Sie tiglich von Frankfurt nach New York
und ebenfalls tiiglich von Frankfurt nach Singapur erleben

Als First Class-Gast kommen Sie in den Genuss der ex-
klusiven Singapore Airlines Suites. Die eigene Kabine halt
ein Hochstmall an Ruhe und Privatsphiire {tir Sie bereit
Hinter diskreten Schiebetiiren belindet sich ein geriumi-
ger Bereich, ausgestattet mit einem luxurigsen Ledersity
und einem breiten Bett. Das grolle, weltweit erste frei
stehende Bett bietet maximalen Schlafkomfort und wird
[iir Sie ]‘.lr:]'f.i.ril.|i4.'1! von der Kabinencrew vorbereitel, Nur
Singapore Airlines hietet seinen Kunden auch 2 luxuridse
Doppelkabinen mit 1,60 m hreiten Betten an.

Im Business-Class-Sitz — dem mit 86 cm Breite geriu-
migsten seiner Klasse — entspannen Sie so komlortabel,
wie Sic es auch von daheim gewohnt sind. Aul Wunsch
lisst sich der exklusive Ledersitz in das groliie vollkom-
men fuche Bett in der Business Class verwandeln und
ermiiglicht so einen erholsamen Schlaf. Die Sitze sind
in Flogrichtung angeordnet, mit direktem Zugang zum
Gang. Zum Arbeiten stehen Thnen zwei USB-Anschliisse
und integrierte Stromversorgung zur Verfiigung,

Die 48 cm breiten Sitze in der Economy Class schen:
ken Thnen mehr Beinfreiheit und perséinlichen Freivaum,
Dank hihenverstellbarer Lederkoplstiitzen mit Seiten-
paneelen und Fullstiitzen sitzen Sie in jeder Position be-
gquem. Ein innovatives Extra ist die derente Leselampe
unter dem LCD-Bildschirm.

Alfred Portale, Georges Blane und Yoshihire Murata sind
nur drei von insgesamt 8 weltwelt bekannten Sterneka-
chen, die das International Culinary Panel der Singupore
Airlines hilden. Michael Hill Smith wihlt mit #wei weite-
ren Kollegen exzellente Weine speziell Fiir die Atmosphiive
an Bord aus. Und mit dem exklusiven  Book-the-Cook™
Service kinnen Sie Thr Gericht schon im Voraus bestellen.

SINGAPORE AIRLINES

A great way to fly

-,
A STAR ALLIAMCE MEMBER v }

A

Weitere Information aul
www.singaparcair.com unter Mt uns Micgen”

ANZEIGE




