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New Yorker Foodies. Lange Zeit haben sie  
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

  
 

     
 

 
   

 
 

 

 

 

  

 

  

 

 

  

  

 
 

    

 



 

  
Über den Autor Pierre Nierhaus 

 

Pierre Nierhaus ist Innovations- und Veränderungsspezialist für die Hospitality-Industrie und Dienstleistungsbranche. Er berät Hotels, Einzelgastronomen, 

Systemer, Bäcker, Shopping Malls und die Gemeinschaftsverpflegung in Bezug auf Trends, Konzepte und Strategien. Seine langjährige Kompetenz, unter 

anderen als Gastronomieunternehmer, bündelt er in seinem Tätigkeitsspektrum als Change-Experte, Konzeptentwickler und Keynote-Speaker.  

Er ist Autor der Bestseller „Reich in der Gastronomie“ und „TraditionsReich mit Gasthof, Wirtshaus und Kneipe.“ Als Experte für die internationale 

Hospitality-Branche bietet Pierre Nierhaus jährlich sechs offene Trendworkshops für Individualteilnehmer sowie exklusive Workshop für Unternehmen 

zur Konzepterstellung/-überprüfung an. Die Pierre Nierhaus Consulting mit Sitz in Dreieich bei Frankfurt wurde mit dem internationalen Beraterpreis 

„Excellence in Management Advisory Services“ der International Society of Foodservice Consultants ausgezeichnet.  

Gastro Expeditionen Pierre Nierhaus 2017  

Miami 12.-15.10.2017  

Hong Kong 23.-26.11.2017  

Gastro Expeditionen Pierre Nierhaus 2018  

London 23. – 25.02.2018  

New York 29.03 – 01.04.2018  

Kopenhagen 09. – 11.05.2018  

Chicago 01. 04.09.2018  

London 05.-07.10.2018  

Bangkok 06.-09.11.2018   

Vorschau 2019  
 

London / New York / Las Vegas  

Stockholm / Wien / Shanghai oder Singapore  

www.nierhaus.com  

http://www.nierhaus.com/
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Der Gastro-Tycoon hat in den 30 Jahren sei- 
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